
お得意様各位

　　　　拝啓　新秋の候、皆様には益々ご健勝のこととお喜び申し上げます。

　　　さて、今年も黄金色の稲穂が実り、刈取りの時季を迎えました。本年は天候に恵まれ

　　　高温による稲への影響も心配されましたが稲の生育も順調でお米の品質が良く私たち

　　　の水田の作況は良好となっており、例年同様の良い実りとなりそうです。

　　　　米作りにおいても原材料費、人件費の高騰の影響が出ておりますが、私達「安全な

　　　米作り研究会」は今年度、価格据置きにてご提供させていただきます。

　　　当会独自検査基準に合格したお米を皆様にお届けさせていただきますので、是非ご用

　　　命いただきたくご案内申し上げます。

     ★取扱い品種

コシヒカリ 天のつぶ

光沢と香りがありﾊﾞﾗﾝｽが良いのが特徴です。

こがねもち 里山のつぶ

                               
                               ミルキークイーン

低アミロース米で粘りが強く冷めても硬くなりにくく、もちもち感が強いのが特徴です。

★ご注文・ご予約受付開始 ★新米発送開始(予定)

　・ご注文・予約方法は添付「令和5年度米注文用紙」をご覧ください。

　・本年度もヤマト運輸様の運賃改定に伴い送料、手数料が変更になる場合がございます。

　　20Kg以上のご注文の際は2箱以上に分けての発送とさせていただきます。

　　　新米ご注文・ご予約特典
　　　10月31日迄にご注文・ご予約いただいたお客様に以下の品をプレゼント致します。

特典① 特典② 　　特典③

自家製梅干し　250ｇ×1ﾊﾟｯｸ 自家製のし餅500ｇ×1個 　自家製季節の野菜(減農薬・準有機栽培)

　(11月お届け分なくなるまで) (12月25日～31日お届け分まで)

(ｲﾒｰｼﾞ)                 (ｲﾒｰｼﾞ) (ｲﾒｰｼﾞ)
　　　　※特典①、②は10Kg以上のご注文・ご予約で、お届け1回につき1個お届け

　　　　※特典③は年間(翌年8月お届け分迄)合計50Kg以上のご注文・ご予約いただくと年2回お届け
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9月12日(火) 10月10日(火)

            (2～3Kg相当)

ふっくらもっちりとした粘りと強い旨み、 粒が大きくて粘り気が少なく、しっかり

　とした硬めの食感が特徴です。

粘り・コシ・舌触り、もっちりとした

　　歯ごたえが特徴のもち米です。

お米の大きい粒感を感じられ、しっかり

　とした歯ごたえと粘りが特徴です。




